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Vorspessen

Tomaten-Spapjel-Bruscherta
an Wildkriutersalat € 940
it Sidizroler Schinken €1250

Vitello tonnato
Jerne Schetben vom Kalbstafelsprtz an Thunyischsofie
mit Kaperndpfel und Salatbouguet €76 .70

TJatar vom Rpttaler Rind, Art des Hauses
mit Kaperndpfeln, Krauter-Schmand und gerdostetem Schwarzbrot € 16,70

Carpaccto vom Rinder)ilet vom Weidetier

auf Rucola mit kaltgepresstem Olrvenol und
gehobelten Parmesan €71740

Aus der Suppenfiche

Krifsge Rinderkra/tbrite
mitt watilwerse Grighnocker! oder Leberknodel und Gemiisestregfen € 6,20

Hottls Fischsuppe
dreserler Fischyilets im Sapranfond mit Gemisestrelfen € 7040

Niederbayerische Bres nsuppe
Renderfraftorife mit gerdsteten Brezenscheiben, Wejlwurstscherben

und ausgelassenen Zwiebeln € 730

Cremige Suppe vom Ginboden-Spargel
dazu Schmand und Croutons €720

Niederbayerischies Kalbstinger! mit Semmelfnodel €970
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Aus der Wirst | Kviche

Zwoa Stick Wedfwiirst 1,2
mitt sijfiem Hausmacherseny und ofenfrischer Bres 7 € 760

Ein Paar G schwollne vom Grill s
mitt Kartoffel-Gurkensalat € 880

2 Puaar Schwetnswirst 1 vom Gril] 25
mit Sauerkraut und Bauernbrot € 880

7 Geschmacksverstirker, 2 Stabilisatoren, 3 Antiogidationsmittiel

Salate

Hott s Zicken-Salat
gemischite Markrsalate mit VWalnussaressing marniery, gratinerten
Zregenkdse-Bruschetta und gerosteten Super-Food-Vissen €7640

Salar mit vier gegrillten Garnelen
auf krackyzem Baby Leaf mit Kriuter-Zitronen-Dressing
und Rlemnem Kriuterbaguette €2090

Waddler Buyer 1m gerdsteten Schwarzbrot
gegrillte Schetben von der Rindertende und Gerduchertem it
Scthrwammerl, Spregeles, Rostewrebeln und Ruackigem Salat €7880

Salat ,Spapgel und Lacks
Knackyge Marklsalate mit wegbem und grinem Spargel, £,
gerducherten Lachs und gerostetem Weyfbror €1717,80

Rottaler Rindersteak 200 gr. vom Grill

auf Krackyzem Salat mit Tomaten-Festo, Peperont und Oltven und
gerostetem Wegbror €2680
Knoblauchbaguerte € 420
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Brad] frisch aus m Rokr

Deggendorfer Krustenbratern
a Stiickerl von der Schulter und vom Wammerl in DunKelbiersofSe

mit gebratenen Brezenknodeln und Krautsalat €74,50

Altbayerische Octisenbacker!

mitt Barlauch-Grocchy, Rirschtomaten und Karotten-Lauchgenise
an Wirzsofie €2090

Minchner Sauerbraten
mitt Presselbeeren, Kartoffelknodel und fnackygem Marktsalat €20 90

G Sottener Kalbs-Tafelsprie
mitt frischien Kren, Buttepgeniise und Schnittliauchkartoffeln €2090

Vegetarisches

Deggendorfer Risespirele
ISl g Schabte Frerspdtsle mit deftigem Kdse
und Rostzwiebeln € 990

Frische Grocclis
it San-Marzano-Tomaten, Birlauch-Festo und Parmesan €7620

Hausgemachite Ravioli
mitt Frischkdse-Fillung, griinem und wegbem Spaggel
an Veltlinerschaum £€7920

Aus Fluss und Yeer

Fangfrischer Wolfsbarschfilet
auf der Haut mit Butter gegrillt an gebratenem weiflen und

griinen Spargel und Risotto €22,90

Duett von Zander und Scampi
auf Bdarlauch-Schaum mit gebratenem Blumenkohl und Romanesco
an Butterkartoffeln €23,90
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FHott s Klassiker

Wiener Backfend] tm Korver! serviert
mitt Kartoffel-Gurkensalat und Schnittlauch €7690

Geschinetzelles vom Bauernternd]
it gegrillten Schwammerty, Barlauclh-Nideln
und flemem Gartensalat €7990

Kalbsleter, Bertiner Irt
mitt Rostzwebeln, Apfelrad] Balsamicosofe, hausy Stampftem
Kartoffelpiiree und Gartensalat €2090

Schrirzel, Woener Art “
mitt Butterkartoffeln, Preiselbeeren und Knackpen Marktsalaten € 76,90

Flet vom Rottaler Rind vom Grill
mit Wiirzsolie, Krackygem Spinat und fausy machten Rpsts €3350

Wiener Rostbraten vom amgentinischen Rind
1 letchter SenfRuste gebraten, it Rostzwiwebeln, Markigeniise
und ofenyrischer Kartoffel-Blittertesy-Roulade €2890

Schweinefilet ,JHolzfiller Irt “ mit Rostzwrebeln
Kartoffelecken, Grillgemiise, Krauterbutter und Speckscheiben €22,90

Frisch vorn regronalen Bavern und gegrille am Lavasten

2 Stiickerl vom Bauernhendl €19,90

Dazu servieren wir: Country Potatoes, Grillgemiise, Maiskolben,
Krauterbutter, Tomatendip und Wiirzsofie

Wias Sifles [y danach

Froeda Hortls Créme Brulée
mit marinierten Waldbeeren und Minze €890

Hottl s Qpfel-Russerschmarm (wird tn 25 Minuten serviert)
Jrisch aus m Roltr mit Apfelsippcten €7090
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