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VON UNSEREM CHEFKOCH FÜR SIE KREIERT 
 

 

 

VORSPEISEN 
 

____________________________________________________________ 
 

 

Dreierlei Aufstrich 

Kräuterfrischkäse | Obazda | Bauernbutter | Zwiebeln | Bauernbrot  €  8,90 

 

Forellenfilet geräuchert | Rote-Beete-Carpaccio 

kandierter Kümmel | Meerrettich       € 16,90 

 

Tatar vom Rind „Art des Hauses“ 

Kapernäpfel | Kräuter-Schmand | geröstetes Schwarzbrot    € 19,90 

kleines Tatar          € 15,90 

 

Rinderfilet-Carpaccio vom Jungbullen 

Rucola | kaltgepresstes Olivenöl | gehobelter Parmesan    € 20,50 

 

Höttl´s Ziegenfrischkäse 

Apfel | Cranberries | Baby-Leaf-Salat | geröstetes Baguette    € 17,90 

 

 

WURSTKÜCHE 
 

____________________________________________________________ 
 

 

Zwoa Stück Weißwürst‘l1,2 

süßer Hausmachersenf | ofenfrische Brez´n      €  8,80 

  

Ein Paar G´schwollne vom Grill 2,3 

Kartoffel-Gurkensalat         €  9,90 

 

2 Paar Schweinswürst´l vom Grill 2,3 

Sauerkraut | Bauernbrot        €  9,90 

 

2 Paar Käsekrainer 2,3 

frisches Fasskraut | Ofenbrot        €  9,90 

 
 

 

 

 

 
1 Geschmacksverstärker, 2 Stabilisatoren, 3 Antioxidationsmittel 
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SUPPENKÜCHE 
 

____________________________________________________________ 
 

 

Kräftige Rinderkraftbrühe 

wahlweise Grießnockerl oder Leberknödel | Gemüsestreifen   €  7,70 

 

Creme-Suppe | Süßkartoffel        €  7,80 

Ingwer | Zitronengras 

 

Deggendorfer Suppentopf 

Nudeln | Kalbstafelspitz | Schnittlauch      €  8,80 

 

Niederbayerisches Kalbslüngerl mit Semmelknödel    € 12,90 

 

 

BURGER 
 

_____________________________________________________________ 
 

 

Leberkas-Burger 2.0 

getoastetes Laugensemmerl | Leberkäse | Spiegelei | Hausmacher-Senf  

Gurkendip | Röstzwiebeln | Kartoffel-Radieserl-Salat    € 14,90 

 

Avocado-Geflügel-Burger 

Hähnchenbrustfilet | Rucola | Tomate | Parmesan | 

gegrillte Kartoffelscheiben | Guacamole      € 20,90 

 

Sandwich Burrata 

Landschinken | Burrata |Tomaten | Gurke | Salsa | Salat    € 15,90  

 

 

SALATE 

___________________________________________________________ 
 

 

Höttl´s Zicken-Salat 

Zupfsalate | Hausdressing | gratinierter Ziegenkäse | 

Tomaten | Karotten | Gurken | fruchtiger Dip     € 20,90 

 

Avocado Bowl 

gegrilltes Hähnchen | Feta-Würfel | knackige Marktsalate     € 20,90 

 

Bowl mit Marktsalaten 

gemischte Blattsalate | Tomaten | Karotten | Gurken | Hausdressing | Grissini €   9,90 

 

mit 4 gegrillten Scampi        € 24,90 

mit Streifen von der Rinderlende 140 g       € 25,80 

 

Knoblauchbaguette          €  4,90 
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OFENFRISCHE BRATEN 
 

_____________________________________________________________ 
 

 

Deggendorfer Krustenbraten  

Schulter | Wammerl | Dunkelbiersoße | gebratene Brezenknödel |  
Krautsalat          € 17,90 

 

Augustiner Rindsbackerl 

Kartoffel-Erbsen-Püree | Karotten        € 25,90 

 

Gesottener Kalbstafelspitz 

Meerrettichsoße | Butterkartoffeln | Marktsalat     € 24,90 

 

Rehhaxerl aus´m Rohr 

Wacholderrahm | Semmelknödel | Preiselbeerbirne | Blaukraut   € 26,90 

 

Niederbayerisches Hirschgulasch        

Spätzle | Preiselbeeren | Gartensalat      € 26,90 

 

A halbe Bauernente 

Kartoffelknödel | Orangenchip | Apfel-Blaukraut      € 25,90 

 

Michl´s Fleischpflanzerl 

Kartoffel-Radieserl-Salat | Bratensaft       € 15,90 

 

 

 

 

VEGETARISCHES UND VEGANES 
 

_____________________________________________________________ 
 

 

Deggendorfer Käsespätzle 

g´schabte Eierspätzle | deftiger Käse | Röstzwiebeln    € 12,90 

 

Höttl´s Nudelrisotto (Fregola) 

Lauch | Marktgemüse | Tomate | Parmesan      € 14,80 

 

Hausgemachte Ravioli 

Frischkäse-Kräuter-Füllung | wilder Brokkoli | Veltlinerschaum   € 21,90 

 

Gnocchi  

mediterranes Gemüse | marinierter Rucola | Oliven     € 14,90 

 

Hausgemachte Parmesan-Nudeln 

Kräuter | Champignons | Rucola | Parmesan     € 17,90 
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AUS FLUSS UND MEER 
 

_____________________________________________________________ 
 

 

Gegrilltes Doradenfilet 

Speck-Bratkartoffeln | gekräuterte Butter | Gartensalat    € 27,90 

 

Zander vom Rost und gegrillte Garnele 

Nudelrisotto | wildes Gemüse | Zitronenschaum     € 28,90 

 

Lachs-Bowl 

Tagliatelle | Spinat | Tomatensugo       € 27,90 

 
Variation von Fisch und Garnele 

buntes Gemüse | Curry | Reis       € 28,90 

 

 

 

 

HÖTTL’S KLASSIKER 
 

____________________________________________________________ 
  

 

Wiener Backhendl im Körberl serviert 

Kartoffel-Gurkensalat | Schnittlauch        € 20,90 

 

Geröstete Kalbsleberstreifen in Balsamicosoße 

Schwammerl | Röstzwiebeln | hausgestampftes Kartoffelpüree | Blattsalat € 24,90 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Butterkartoffeln | Preiselbeeren | Marktsalat      € 20,90 

 

Gegrillte Brust vom Bauernhendl 

Tagliatelle | Kräuter | Champignons | Rucola | Parmesan    € 24,90 

 

Wiener Rostbraten vom argentinischen Rind 

leichte Senfkruste | Röstzwiebeln | Marktgemüse | 
Kartoffel-Blätterteig-Roulade        € 32,50 

 

Schweinefilet „Holzfäller Art“ mit Röstzwiebeln  

Steakhaus-Kartoffeln | Bohnen-Tomaten-Gemüse | Kräuterbutter | 
Speckkrusteln          € 26,90 

 

Kalbsfilet gegrillt 

Cognac-Pfeffer-Soße | Schupfnudeln | Rosenkohl     € 34,90 

 

Rinderfilet vom Jungbullen (200gr.)  

 wildes Gemüse | Kartoffelroulade | Jus | gekräuterte Butter   € 36,90 
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WAS SÜSSES FÜR DANACH 
 

____________________________________________________________ 
 

 

 Frieda Höttl‘s Crème Brulée  

marinierte Waldbeeren | Minze       €  9,80 

 

Lebkuchen-Brownie 

eingelegte Birne | Brombeersorbet | kandierte Pistazien    €  9,80 

 

Bratapfel-Mascarponecreme  

Beeren | kandierte Walnüsse        €  9,80 

 

Höttl´s Apfel-Kaiserschmarrn (wird in 25 Minuten serviert) 

Apfelsüppchen         € 12,90 

 

 

 

DEINE EISZEIT 
 

____________________________________________________________ 
 

 

Schwarzwaldbecher 

Creme Vanilla Eis | Chocolate Chips | Kirsche | Sahne    €  9,90 

 

Pistazienbecher 

Pistazien Eis | Chocolate Chips | Schokoraspeln | Schokosauce | Sahne  €  9,90 

 

Amarenabecher 

Amarena Creme Eis | Kirschen | Kirschsauce | Sahne     €  9,90 

 

Baileysbecher  

Creme Vanilla Eis | Baileys | Caramelsauce | Sahne     €  9,90 

 

Créme Vanilla & heiße Himbeeren 

Creme Vanilla Eis | heiße Himbeeren | Sahne      €  9,90 

 

Walnussbecher 

Maple Walnuts Eis | Chocolate Chips Eis | Sahne      €  9,90 

 

Kaminfeuer 

Maple Walnuts Eis | Salted Caramel | Chocolate Chips | 

Caramelsauce | Sahne         €  9,90 

 
Caramel-Schoko-Becher 

Salted Caramel | Chocolate Chips | Caramelsauce | Sahne    €  9,90 

 
Apfelstrudel & Eis  

Eis nach Wahl | Apfelstrudel | Sahne | Caramelsauce     €  7,90 
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